           Zupa szparagowa
           Składniki
· Pęczek białych szparagów.

· 1 - szklanka białego wytrawnego wina.

· 1 - szklanka wywaru warzywnego lub mięsnego.

· 2 - żółtka.

· 1 - jogurt naturalny.

· Świeży koperek.

· Świeży lubczyk.

· Pieprz i sól.

           Przygotowanie
· Od szparagów odcinamy główki, resztę kroimy na 3-centymetrowe 

                      kawałki i wszystkie części gotujemy 5 minut.

· Po ugotowaniu odkładamy główki, pozostałe cząstki szparagów

                      miksujemy i dodajemy bardzo drobno pokrajany świeży lubczyk.

· Dolewamy wino, bulion i doprowadzamy do wrzenia.

· Dodajemy zmiksowane z jogurtem żółtka jaj.

· Solimy i pieprzymy do smaku.

· Zupa powinna się jeszcze chwilę gotować.

· Dodajemy pokrojony koperek. Można do niej dodać grzanki.

